
M E N U

ENTRÉES

Duo de foie gras(mi-cuit et crème prise), chutney de poires tapées
Gambas snackées, vierge mangue, concombre et noisettes
Terrine de cerf aux pistaches, tuile de pain, spongecake pistache

Pavé de turbot, pressé de potimarron & céleri, crème d’aneth
Cannelloni croustillant de joue de boeuf au foie gras, jus corsé, 

        mousseline de panais
Duo de chapon, sauce poulette, coulant de pommes de terre

Coque de chocolat, granité mandarine & confit, mousse chocolat blanc
Buchette coco passion, coulis mangue tonka
Macaron pomme & noisettes, raviole ouverte poire

PLATS

DESSERTS

Noel & 01 Janvier

75,00€ 
TTC

Menu enfant
Saumon fumé

Filet de rumsteak
écrasé de pommes 

de terre
Douceur chocolat

25.00 € TTC

ATTENTE GOURMANDE

FARANDOLE DE FROMAGES ET 
SON MESCLUN


