
Amuse-bouche
 

Courge con�te, bière
et épices de Noël.

Noix de Saint-Jacques grillée,
royale de foie gras, sauce bécasse

et carotte glacées.

Carré de veau rôti, polenta
et topinambours truffés. Jus court.

Chèvre chaud de la Cabinette,
coing con�t

et praliné de champignons.

Bûche à partager, vanille,
noix de pécan et sirop d’érable.

 
Mignardises

Appetizer

Candied squash,
Christmas spices and beer.

Seared scallops, foie gras royale,
surf-and-�eld jus and glazed carrots.

Roasted veal rack,
truf�ed polenta and Jerusalem
artichokes, with a reduced jus.

Warm goat cheese from
La Cabinette, candied quince 

and mushroom praline.

Shared Yule log, vanilla,
pecan and maple syrup.

Mignardises

99€ hors boissons

31 DÉCEMBRE 2025 (Dîner)
Une coupe de champagne

offerte aux 12 coups de minuit

1ER JANVIER 2026 (Déjeuner)
Une coupe de champagne 
offerte avec votre dessert

€99 excluding drinks

DECEMBER 31ST, 2025 (Dinner)
A glass of champagne offered

on the strokes of midnight

JANUARY 1ST, 2026 (Lunch)
A glass of champagne 

offered with your dessert

NouvelAn


